Cm _H_wm La Ferme aux Vins - Beaune

Florent Contet

Les Euries

Escargots de Bourgogne en persillade de chez Helix les 6:13€ /les12:18€
CEufs de la ferme du Pontot en Meurette, croitons aillés 14€ —‘%
Brochette de saucisse de Morteau et pommes de terre, Cancoillotte, & jeunes pousses ---------- 16€ —%
Foie gras de canard Rougié, confit de mangue au piment d'Espelette 24€ —é
Poélée de Saint Jacques sur son lit d'épinards frais, créme de safran 20€ —é
Velouté de potimarron a la féve de Tonka, tartine forestiére aux herbes / végé ---------====-—--- 15 &
Lo Plaby
Médaillon de veau, sauce au Vin Jaune, poélée forestiére 33€ -é
Ballotine de filet de canette roti sur peau, au foie gras et ses légumes de saison 28€ _é
Filet de beeuf, créme d’Epoisses Bertaud de la fromagerie Hess, gratin Comtois 30€ _é
Dos de cabillaud, créme de vanille de Madagascar et butternut rétie 28€ —é
Filet de truite de I'Aube de la pisciculture de Veuxhaulles, échalotes et beurre d'estragon, risotto
aux petits légumes =)
Risotto d'épeautre aux champignons de Paris / végé 16€ —é
& cur
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Faisselle Rians au coulis de cassis 6€
Planchette 3 fromages de la fromagerie « Alain HESS » et pate de fruits ----------------- 10€
U w-\Pm de Doncenn
Creme brulee au pain d'epices Mulot et Petitjean 8€ ™M
Brownie au chocolat noir Valrhona, coulis peanuts butter et noix de pécan torréfiées, glace vanille Bio -- 12€ -3
Baba Savarin pur beurre, au rhum et ganache chocolat blanc 10€ =
Les crépes Suzette de ma grand-mére et son sorbet orange 12€ —é
Tarte Tatin, boule de glace vanille, caramel beurre salé 10€ —é
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Du Lundi au Vendredi - Midi uniquement

Plat du jour servi au buffet & Café gourmand 15€
Buffet d'entrées & Plat du jour servi au buffet 19€
Buffet dentrées & Café gourmand 19€

Buffet d'entrées & Plat du jour servi au buffet & Café gourmand---- 23€

A > Fait Maison. Les plats Fait Maison sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Supplément pommes frites OU salade : 3 €

Informations sur les allergénes a déclaration obligatoire disponible sur demande.
Prix en euros net TTC - Service compris




_I_%FOMM (AVolonté)  34€

Pour les enfants -12 ans: 17 €

FONDUE BOURGUIGNONNE (Morceaux de beeuf & huile - classique) Ou
FONDUE VIGNERONNE (Morceaux de beeuf & vin rouge aux épices) Ou
FONDUE BRESSANNE (Morceaux de poulet & huile, jaune d'ceuf, chapelure)

Sauces Curry | Tartare | Bourguignonne | Cocktail | Poivre vert
Pommes frites & Salade verte

s

Mesn v _'T—wmw any \/w& 35€ sans les vins
(ou 45€ avec les vins) *

6 escargots de Bourgogne en persillade de chez Helix

CEuf de la ferme du Pontot en Meurette, crolitons ail?éL'Js

Filet de beeuf, créme d'Epoisses Bertaud de la fromagerie Hess, gratin Comtoi:;

Filet de truite de l'Aube de la pisciculture de Veuxhaulles, échalotes et beurre d'estragon, risotto aux petits légumcc;LsJ
Créme brilée au pain d'épices Mulot et Petitjea;

Planchette 2 fromages de la fromagerie « Alain HESE? S

* En supplément, on vous propose 310 €
1 verre 12cl de Chardonnay + 1 verre 12cl de Pinot Noir

Menn Siguatune sse e

Foie gras de canard Rougié, confit de mangue au piment d'Espelette —‘%
ou

Poélée de Saint Jacques sur son lit d'épinards frais, créme de safran —%
° Pl
Médaillon de veau, sauce au Vin Jaune, poélée forestiere -4

ou

Dos de cabillaud, creme de vanille de Madagascar et butternut rétie —é
[}

Brownie au chocolat noir Valrhona, coulis peanuts butter et noix de pécan torréfiées, glace vanille Bio —%

ou
Baba Savarin pur beurre, au rhum et ganache chocolat blanc —é

Menw des Eanfants 12ans) 1€

Steak haché & Pommes frites OU Légumes du moment
OU Fish & Chips
[}

2 boules de glace et bonbons
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